FREUNDESKREIS

Rezept , Rosé-Printen-Punsch*

Jetzt ist die Zeit fUr Gluhwein und Eierlikor,
aber auch ein Punsch mit PrintengewUrz sorgt
an kalten Wintertagen for Warme und Gemut-

lichkeit.

Zutaten:

1 Liter trockener Rosé
4 Essloffel Orangenmarmelade
1 Orange

1 Stuck Ingwer
Printengewurze

6 Kardamomkapseln
5 Nelken

2 Sternanis

2 Zimtstangen

Zucker

So geht's:

Die GewduUrze in einen Teefilter oder ein Tee-Ei fullen.
Den Rosé in einen Topf fullen, die GewUrz-Mischung
und den Ingwer hinzugeben.

Den Wein mit den GewUrzen kurz aufkochen. Die
Orangenmarmelade unterrUhren Bei reduzierter Hit-
ze ca. 20 Minuten ziehen lassen.

Die Orange schalen und in einzelne Stucke zerlegen.
Diese nach ca. 15 Minuten hinzugeben. Den Punsch
Kurz vor dem Servieren nochmals aufkochen

und Ingwer sowie die Gewurz-Mischung herausneh-
men. Nach Geschmack Zucker unterrUhren.

Gesamtzeit ca. 30 Minuten
Schwierigkeitsgrad: Einfach
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