
Am 14.02. ist Valentinstag. Überraschen Sie Ihre*n 
Partner*in mit einem romantischen Dinner for Two für zu 
Hause. 

Unsere Dinner for Two enthalten ein 5-Gänge-Menü, eine 
leckere Brotauswahl mit hausgemachten Tapenaden und 
eine Flasche Brut Dargent Chardonnay 0,75l. 

Für einen besonders romantischen Abend können Sie mit 
unserem Upgrade Candle Light Edition Ihren Abend noch 
glamouröser gestalten. 

Enthalten sind: Dinner for Two (nach Wahl), Tischdecke, 
Servietten, Kerzenständer inkl. Kerzen, eine Rose, 
Geschirr Besteck und Gläser. (Leihgabe) 

Ab jetzt bis zum 08.02.2022 um 16:00 Uhr auf  
www.kerres-home.de, per Mail an info@kerres-home.de 
oder telefonisch unter 02405 499 6 499 zu bestellen.

Kein Kochen, kein Spülen & kein Aufwand! 

Holen Sie sich das romantische Restaurant-Feeling nach 
Hause und überraschen Sie Ihre Liebste oder Ihren 
Liebsten mit einem stimmungsvollen Abend zu zweit.

Bezahlmöglichkeiten: Einfach und Kontaktlos auf Rechnung 
oder mit EC-Kartenzahlung (nur in Würselen möglich)

Abholung: Ihr Dinner for Two können Sie Sonntag, 
13.02. zwischen 16:00 – 18:00 Uhr oder Montag, 14.02. 
zwischen 10:00 – 19:00 Uhr abholen kommen. Eine 
Anlieferung ist am Montag zwischen 16:00 – 19:00 Uhr 
gegen Aufpreis möglich. 

Die kalten Speisen befinden sich bereits angerichtet auf 
den Tellern. Die warmen Speisen einfach im mitgelieferten 
Equipment erwärmen, auf den Tellern anrichten und 
genießen!

Alle Allergene und Zusatzstoffe können Sie in unserem 
Shop einsehen. 

Bitte beachten Sie, dass wir keine Änderungen innerhalb 
der Speisenauswahl vornehmen können!

Weitere Infos erhalten Sie auf www.kerres-home.de 
oder telefonisch unter 02405 499 6 499.

KERRES Catering GmbH  
Monnetstr. 16 | 52146 Würselen 
www.kerres.eu

Valentinés
Dinner



Dinner for two

Mini-Laugen-Konfekt  
mit hausgemachter Oliven-Tomaten-Tapenade & Thymian

1. Gang

Lachsterrine  
auf knackigem Feldsalat mit einem Dill-Senf-Dressing 

2. Gang

Shake it Salad  
feiner Bulgursalat mit Paprika, Ingwer, Soja & Chili 

3. Gang

Zartes Eifel-Schwein-Carpaccio 
 mit Trüffelöl

4. Hauptgang

Pochiertes Lachsfiletsteak 
an Bärlauch-Zitronenrahm mit getrüffeltem Kartoffelstampf an  

Rahmwirsing & Zwiebeln  

5. Dessert

Dunkle Mousse mit Erdbeerspiegel

Mini-Laugen-Konfekt  
mit hausgemachter Oliven-Tomaten-Tapenade & Thymian

1. Gang

Entenbrust-Carpaccio  
an Sauce Cumberland

2. Gang

Shake it Salad  
 Beluga-Linsensalat mit Rotkohl & Parika an Balsamico-Dressing 

3. Gang

Eingelegte Birnen  
an Pfefferschinken 

4. Hauptgang

Zarte Tranchen von der Maispoularde  
an Madeira-Salbei-Sauce, ofenfrisches Kartoffelküchlein mit  

Möhren-Rosenkohlgemüse  

5. Dessert

Geschichtete Lemoncurd - Mascarpone-Creme

Mini-Laugen-Konfekt  
mit hausgemachter Oliven-Tomaten-Tapenade & Thymian

1. Gang

Ziegenkäse-Tartellete  
an Rosmarin & Feigen 

2. Gang

Bärlauch Nudelsalat  
mit Tomaten & Frühlingszwiebeln 

3. Gang

Carpaccio von Roter Bete  
mit würzigem Feta & Zucchiniwürfeln an Crema di Balsamico 

4. Hauptgang

Pilz-Graupen-Risotto  
mit feinem Ratatouillegemüse & Grill-Zucchini, gefüllt mit  

getrockneten Tomaten, an Ingwer-Tomaten-Jus 

5. Dessert

Schwarzwald-Creme 

Dinner for two  Dinner for two  Dinner for two 

*Upgrade auf Candle Light Edition für nur 119€! *Upgrade auf Candle Light Edition für nur 119€! *Upgrade auf Candle Light Edition für nur 119€!

* Alle Infos zu unserem Upgrade erhalten Sie unter 02405 499 6 499!* Alle Infos zu unserem Upgrade erhalten Sie unter 02405 499 6 499!* Alle Infos zu unserem Upgrade erhalten Sie unter 02405 499 6 499!


