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Auch bei
einem hubsch

angerichteten Teller
Im Restaurant gilt es
zu fragen, woher die
Produkte stammen
und ob das, was

wir machen, auch

richtig so ist.

it dieser Ausgabe des GastroGuide
Euregio halten Sie ein Magazin in den

wir es iberhaupt produzieren konnen. Nach einem

Hinden, bei dem es lange unklar war, ob

gefiihlt endlosen Lockdown standen die Zeichen
im Sommer gerade auf Zuversicht und einem
optimistischen Re-Start der Gastronomie und
Hotellerie, als am 14. Juli das Hochwasser auch im
Dreilindereck verheerende Schiden anrichtete.

Die Pandemie und der daraus resultierende
Lockdown haben auch die Vulnerabilitit des
Gastgewerbe-Sektors sowie der generellen
Lebensmittel-Erzeugung und Lieferketten
deutlich gemacht: Die Themen
nachhaltige Produktion und
Ressourcenschonung durch
Eindimmung der Lebensmittel-
verschwendung sind lingst keine
Themen mehr weniger verstrahl-
ter Umweltschiitzer, sondern die
globalen Themen unserer Zeit.
Gerade der Gastronomie und
Hotellerie als Grofiverbrauchern
sowie dem Lebensmittelsektor
ganz allgemein kommt dabei eine
enorm wichtige Rolle zu.

Ist der letzte GastroGuide
Euregio tatsichlich bei
Spaziergingen im Kaiser-
Friedrich-Park entstanden, so

gab es in diesem Jahr vor allen

Dingen Inspiration aus Paris

und Briissel, die als Metropolen innovative Trends

in der Gastronomie vorgeben — denn dort ist das

Thema ,Green Kitchen“ lingst keine Utopie mehr.
Auch intern gab es hinter den Kulissen weit-

reichende Verinderungen, die beispielsweise mit

GastroEditorial

Liebe Leserinnen
und Leser!

der Umstellung auf ein neues Datenbanksystem
zur ,,Operation am offenen Herzen bei vollem
Bewusstsein“ gerieten, Nervenflattern bei allen
Beteiligten inklusive.

Angesichts der kurzen Zeitspanne mussten
wir in knappen drei Monaten das schaffen, was
sonst in einem Jahr gemacht wird. Allein aus
organisatorischen Griinden konnten wir dabei
dieses Jahr nicht allen Regionen im Dreilindereck
die gleiche Aufmerksamkeit schenken, aber die
Restaurants, die nicht besucht werden konnten,
stehen schon auf unserer ,to eat“-Liste fiir das
nichste Jahr.

Dennoch haben wir wieder ein Heft geschaffen,
das vor allen Dingen in diesen schwierigen
Zeiten ein Mutmacher sein soll. Es soll Lust
machen, die Euregio Maas-Rhein zu erkunden,
sich auf kulinarische Entdeckungsreise zu
begeben und sich auch mit kritischen Themen
auseinanderzusetzen.

Denn auch bei einem hiibsch angerichteten
Teller im Restaurant gilt es zu fragen, woher die
Produkte stammen und ob das, was wir machen,
auch richtig so ist.

Dass wir dabei im Dreilidndereck in einem
echten Paradiso leben, zeigen wir nicht nur mit
der Vielfalt an aufiergewohnlichen Restaurants,
sondern auch mit der Vorstellung von
Produzenten, die sehr wohl nachhaltige Wege
beschreiten, ohne dabei auf Geschmack und
Genuss zu verzichten.

In dem Sinne: Voulez vous mangez avec moi?
Gitchi gitchi yaya dada ...

Das Team des GastroGuide Euregio wiinscht
viel Vergniigen beim Schmékern und Entdecken

\Bejﬁv\ oo /Pe{:t{
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und Tester waren in
der ganzen Euregio

Anhang

150 Register
Alle Restaurants
alphabetisch und
nach Stadten sortiert

Maas-Rhein unterwegs
und haben mehrals
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Das Dreilandereck strotzt nur so
vor guten Adressen: Restaurants,

Bistros und Cafés, in denen man

Briissel
®

gemdutlich beisammensitzt und
Leckeres aus aller Welt genief3en
kann. Dazu engagierte Produzenten,
die mit viel Expertise und Herzblut

bei der Sache sind.
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GastroTests

der/Euregio Maas-Rh_‘éi

De restaurantsin de Euregio | Les restaurants de 'Euregio

Die Tests

Wir haben mehr als 100 Restaurants
in Deutschland, Belgien und den
Niederlanden getestet und hinsicht-
lich Kiichenleistung, Service und
Ambiente bewertet.

+++++ hervorragend

++++  liberdurchschnittlich
+++ gut, allesin Ordnung
++ ausbaufahig

+ enttduschend

Die Kiichenkategorien
Die unterschiedlichen Kategorien
sind mit Farben gekennzeichnet:

[ Spitzenkiiche (ab Seite 58)
Biirgerlich/Regional (ab Seite 68)

B Franzosisch/Belgisch (ab Seite 82)

M Italienisch (ab Seite 96)

M Mediterran (ab Seite 106)
Asiatisch (ab Seite 116)

M International/Crossover
(ab Seite 124)

[l Tagungen und Feiern - Locations
(ab Seite 138)
Tagungen und Feiern - Catering
(ab Seite 146)

Wen testen wir?

In dieser Ausgabe besprechen wir
ganz unterschiedliche Restaurants
in Deutschland, Belgien und den
Niederlanden. Unabhangig davon,
ob sie Sternekiiche, Newcomer
oder Anzeigenkunde sind, wurden
sie von der Redaktion ausgewahlt.
Dabei haben uns besonders
Neuerdffnungen, Wechselin der
Kiche und innovative Konzepte
hellhdrig gemacht, denn wir
mdchten mit jeder Ausgabe
moglichst viel Abwechslung ins
Spiel bringen und die Highlights der
Region vorstellen.

Wer testet?

Dieses Jahr waren wir mit einem
kleineren Team als ublich unterwegs:
Mehr als 40 Autorinnen und Autoren
waren fir den GastroGuide Euregio

im Einsatz. Wir hatten auch deutlich
weniger Zeit als sonst und stiefen mit-
unter schon bei der Reservierung auf
Probleme. Dank des Engagements und
der Flexibilitat unserer Testerinnen
und Tester haben wir auchin diesen
turbulenten Zeiten unglaublich tolle
Empfehlungen zusammentragen
kénnen und echte Geheimtipps
aufgetan.

Seien Sie gespannt!

56

Wie testen wir?

Die GastroGuide Euregio-Autoren
testen anonym und geben sich nicht
als Testesser zu erkennen. Selbstver-
standlich zahlen sie ihr Essen selbst!
Bei der Bewertung der Kiichenleistung
geht es um Zubereitung und Prasenta-
tion, beim Service um Kompetenz und
Freundlichkeit, beim Ambiente werden
Architektur, Einrichtung, Tischge-
staltung und die Gerduschkulisse
beriicksichtigt. Auf eine explizite
Beschreibung von MaB3nahmen zur
Einhaltung der Corona-Bestimmungen
hinsichtlich Hygiene und Abstand ha-
ben wir weitgehend verzichtet, da die
von uns besuchten Restaurants diese
Auflagen selbstverstandlich erfiillen.
Wir kdnnen nur empfehlen, wo wir uns
wohl- und sicher fihlen!

Sind wir objektiv?

Nein - das kénnen wir gar nicht sein!
Unsere Testergebnisse sind natirlich
stark subjektiv gepragt. Schlief3lich
geht es um Geschmacksfragenim
wahrsten Sinne des Wortes. Unser Ziel
ist es aber nicht, die Leistung eines
Kochs zu zerreien, ganz im Gegenteil:
Wir méchten die Restaurants vorstel-
len und empfehlen, bei denen sich ein
Besuch lohnt!



Einteilung nach Regionen
Zur besseren Orientierung haben wir die Euregio in allen Kategorien
nach dem gleichen Prinzip aufgeteilt:

Deutschland

+ Aachen - Zentrum & Pontviertel
+ Aachen - Aufere Stadtbezirke
- Nordkreis Aachen & Heinsberg

- Region Inde/Rur
- Eifel

Belgien

+ Eupen & Ostbelg
- Littich

- Wallonie

GastroTests

Niederlande

ien

- Hasselt & Belgisch-Limburg

Infos auf einen Blick

Um Ihnen einen schnelleren Uberblick zu bieten, werden
wichtige Zusatzinfos Gber eine Reihe von Icons dargestellt.

O Restaurant
PEHERE®

Musterstrafie 12, 52070 Aachen

+49-(0)241-12345678

www.gastroguide-euregio.de

©e®

ler stimmt einfach alles: perfekte Kiiche, tolles

mbiente, zuvorkommende Bedienung. Das Restau-

ant ist nicht nur bestens geeignet fir ein Dinner zu
eit - auch Gruppen finden im groBziigigen Winter-

ten Platz ...

Preis-Index

bezieht sich auf den
Durchschnittswert der
Preise fir Hauptgerichte
(ohne Gewahr).

Wichtiger Hinweis

© bis 15 Euro
©® 15-25 Euro
©e® iiber 25 Euro

/ ’ @Auﬁengastronomie

Das Restaurant bietet einen
AuBenbereich an.

&) Barrierefreiheit

Das Restaurant hat Bar-
rierefreiheit angegeben.
Wir raten dennoch zur
telefonischen Nachfrage!

@ Brunch
Das Restaurant bietet
einen Brunch an.

@ Friihstiick

Das Restaurant bietet
Friihstiick an (in Hotel-
Restaurants ggfs. nur fur
Hotelgaste).

» Maastricht
+Std-Limburg

Tip
Mehr als

1.000 Restaurants
auch im Netz:

WWw.GastroGujde-
Euregio.de

mNeu im GastroGuide
Dieses Restaurant hat

neu eréffnet oderist neu

im GastroGuide Euregio
aufgenommen. Siehe auch
GastroNews, Seite 40-55.
Neues Restaurant entdeckt?
Mailen Sie uns:
gastroguideeuregio
@medienhausaachen.de

® Reservierung erwiinscht
Das Restaurant bittet um
Vorabreservierung.

(® Private Feiern mdoglich
Das Restaurant kann
komplett oder teilweise fir
Ihre private Feier gemietet
werden bzw. ist fir Gruppen
geeignet.

Aufgrund der Corona-Situation gibt es auch in diesem Jahr keine Hinweise zu Offnungszeiten.
Informieren Sie sich bitte auf www.GastroGuide-Euregio.de oder auf der Seite der Restaurants!
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land: in den Servicestellen des M
Aachen, im ausgewahlten Buch- und Zeitschriftenhandel
sowie bei ausgewahlten Partnern

-> Belgien: im Buch- und Zeitschriftenhandel in der Deutsch-

sprachigen Gemeinschaft und Belgisch-Limburg

—> und natiirlich direkt beim Verlag:
https://medienhausaachen.de/
bestellformular-guides

Anmeldung zum Newsletter: www.gastroguide-euregio.de
Es gilt die Anzeigenpreisliste vom Januar 2021.

Die durch den Verlag gestalteten Anzeigen sind urheber-
rechtlich geschiitzt und diirfen nur mit ausdriicklicher
Genehmigung des Verlages weiterverwendet werden.

Online
www.gastroguide-euregio.de
Belinda Petri (bep)

Alle Serviceangaben (Offnungzeiten, Adressen, Preise etc.)
ohne Gewahr. Gerichtsstand: Aachen

© Alle Urheberrechte beim Verlag bzw. den Autoren/Foto-
grafen. Nachdruck oder Verdffentlichung im Internet - auch
auszugsweise - nur mit schriftlicher Genehmigung des
Verlages.





